pour les léve-tot
Zum zmorge

DIENSTAG — FREITAG BIS 11.00
SAMSTAG — SONNTAG BIS 16.00

kombiniere nach lust & laune

hausbutter 2%
trockenzwetschgenmarmelade 2%
bio honig 2%
sauerteigbrot-scheiben 3%
gipfeli 3%
pain au chocolat 50
bio schinken la natura von der macelleria zanetti 5%
blaues wunder oberwil bio 5%
le gruyére aop vieux 40
vacherin fribourgeois aop rustique cru 4%
swiss lachs gerduchert aus lostallo, kapern, frischer meerrettich 18%

amselspitz joghurt

karamellisierte baumniisse, haferflocken, bio honig 120
kleines frithstlick 13%

gipfeli, sauerteigbrot, hausbutter, bio honig,
trockenzwetschgenmarmelade

auslese von feinem kase 239
hausgemachter senf & chutney

demeter riihrei 10%
mit bio speck 5%
riiebli-ratatouille 1820

karotten, petersilienwurzel, pochiertes ei, winterportulak

lachs tartine 23%

sauerteigbrot, swiss lachs gerduchert aus lostallo, avocado,
pochiertes ei, winterportulak

pastrami tartine 259
sauerteigbrot, pastrami, chicorée, orange, kerbel

fiir unsere Gerichte verwenden wir ausschlieRlich produkte aus der schweiz, aussgenommen davon sind avocados.
die preise sind in CHF angegeben, inkl. 8.1% mwst.

bei fragen zu allergenen & unvertréglichkeiten geben wir ihnen gerne auskunft.



pour I'apéro
fiir de chli hunger

AB 14.00
oliven JE
auslese von feinem kase 230

blaues wunder oberwil bio, le gruyére aop vieux,
vacherin fribourgeois aop rustique cru,
hausgemachter senf & chutney

berglammssalsiz 9:0
von der macelleria zanetti

slowfood landjager g
naturgerduchert

sauerteigbrot & hausbutter 30
suurs & ihgleits 5%

hausgemachte pickles

sardines millésimées
jahrgangssardinen in bestem olivendl,

mit sauerteigbrot, kapern und fleur de sel 4
eine wahre delikatesse aus der dose
selon le millésime

zwischen 19% g 220
A

fiir unsere Gerichte verwenden wir ausschlieBlich produkte aus der schweiz.
die preise sind in CHF angegeben, inkl. 8.1% mwst.

bei fragen zu allergenen & unvertréglichkeiten geben wir ihnen gerne auskunft.



diner
zum znacht

DIENSTAG — SAMSTAG AB 18.00

VORSPEISEN
kartoffel-lauch-suppe

schnittlauch, sauerrahm, cro(itons, haselniissse

randentatar
meerrettich-panna-cotta, apfelperlen, sauerteigbrot

gebeizte briiggli-lachsforelle
kartoffelgalette, federkohl-salsaverde

linsensalat
geschmoreter chicorée, orangen, castelfranco

HAUPTGANGE

entrecote an rotweinjus
café de paris kartoffeln, riiebli-ratatouille

coq au vin

geschmorter rotkabis
fregola sarda, sakura-austernseitlinge, blaues wunder

rindstatar
wildkrauteremulsion, karotten, schalotten, sauerteigbrot,
hausbutter

fiir unsere Gerichte verwenden wir ausschlieRlich produkte aus der schweiz.
die preise sind in CHF angegeben, inkl. 8.1% mwst.

bei fragen zu allergenen & unvertréglichkeiten geben wir ihnen gerne auskunft.

129

20%

25%

162

55%

439
3500

37%



nos desserts

us eusere chuchi

tarte 2 citron

birnen tarte
mit créme chantilly

cheesecake

auslese von feinem kase

blaues wunder oberwil bio, le gruyére aop vieux,
vacherin fribourgeois aop rustique cru,
hausgemachter senf & chutney

café vanille
double espresso mit vanilleglace

espresso martini
double espresso, vodka, amarula

fiir unsere Gerichte verwenden wir ausschlieRlich produkte aus der schweiz.
die preise sind in CHF angegeben, inkl. 8.1% mwst.

bei fragen zu allergenen & unvertriglichkeiten geben wir ihnen gerne auskunft.

129
129

750

230

9o

7%



