POUR LES LEVE-TOT

MARDI -DIMANCHE JUSQU’A 11.00

composez votre assiette comme bon vous semble

beurre maison
confiture maison
miel de fleurs alpines du puschlav

tranches de pain au levain
croissant
pain au chocolat

jambon bio “la natura” de la boucherie zanetti
avec vinaigrette a |'ail des ours

saucisse de mouton de montagne fumée de la boucherie zanetti
avec cornichons et oignons perlés maison

fromage jersey blue de willi schmid
le gruyére aop vieux
fromage bio au sapin de la fromagerie stoffel, toggenbourg

fromage bio maldgin de la latteria bergaglia

saumon suisse fumé des kuratli, cipres, raifort frais

petit déjeuner simple

croissant, pain au levain, beurre maison, miel de fleurs alpines du

puschlav, confiture maison

bircher muesli
fruits de saison, raisins secs, flocons d’avoine,
miel de fleurs alpines du puschlav
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assortiment de fromages affinés
servis avec moutarde maison & chutney

ceufs brouillés demeter
avec bacon bio

.
pain perdu

tranches de pain au levain, ceuf, cannelle & sucre,
pommes caramélisées

mimosa
champagne, jus d’orange frais

espresso martini
vodka, café, liqueur de café, vanille, bitters

bloody mary

vodka, jus de tomate, citron, sauce worcestershire

nous utilisons uniquement des produits suisses dans nos plats.

les prix sont indiqués en CHF, TVA 8,1 % incluse.

230
i
530

18

ne

7%

7%

si vous avez des questions concernant les allergénes et/ou les intolérances, nous serons heureux de

vous fournir des informations.



