DEJEUNER ET DINER

MONT
MARTRE

CAFEEBISTRO

take away — a emporter

BESTELLUNG VOR ORT ODER TELEFONISCH UNTER 044 211 19 20

quiche 2 |égumes s2ns/avec galade /s 930/13%0
quiche mit saisonalem gemise und frischkase vom geisli
croque-monsieur 2ns/2vec salade e 1%/15%
ein klassiker nach unserer art — rustikales bauernbrot,
schinken, kdse und getrocknete tomaten
galette compléte sans/avec glade ./ 132/17%
crépe aus buchweizenmehl, gefillt mit schinken, kéase,
champignons und spiegelei
salade nicoise vc/c 18%
gemischter gartensalat, thunfisch, griine bohnen,
peperoni, gekochtes ei und zwiebeln
saumon en papillote . 22%
lachsfilet in backpapier geschmort, mit blumenkohl, fenchel
und karotten — ein leichter traum
tartare de boeuf , 27%
180 gramm raffiniertes rindstartar mit getoastetem
baguette und gemischten gartensalat
rosbif 2 pommes de terre sautées v 28%
roastbeef an bester tartare-sauce mit bratkartoffeln

NOS DESSERTS
tarte tatin ./v/q JEL
crépe & jus de citron 2 sucre /b I
crépe 2 Iorange 2% chocolat ./ 102
crépe % saison /oy 102
fragen sie nach unserer saisonalen crépe

sélection 2 charcuterie
¢t fromage 4

eine schéne auswahl von verschiedenen
franzdsischen kase, jambon de bayonne
und saucisson des pyrénées

2%

LES BOISSONS

appenzell eau minerale, 50cl, bouteille 4%
thé froid bio flauder 50d, bouteille 40
schorle de pomme 50|, bouteille 40
orangina 50dl, bouteille 450
coca cola classic 2 zero 45|, bouteille 40
appenzeller quollfrisch 50, canette 6%
ch’ti blonde 33cl, bouteille 6%
cidre de normandie 25/, bouteille 62
viognier le crés vin blanc, 75, bouteille 16%
terroir des mazets vin rosé, 75|, bouteille 18%
carabenas vin rouge, 75cl, bouteille 1990

viande: suisse et france / poisson: norvége / oeufs: zurich

legenden der allergenen stoffe: a/glutenhaltiges getreide, b/eier, c¢/fische, d/milch (laktose),
e/schalenfriichte (nisse), f/sellerie, g/senf, h/sesam, i/sulfite



