pour les leve-tot
fiir die friithaufsteher

DIENSTAG-FREITAG BIS 11.00
SAMSTAG—-SONNTAG BIS 15.00

petit déj’simple /s 13%

croissant, baguette, bauernbrot, marmelade, honig, butter

petit déj’complet .. 26%
croissant, baguette, bauernbrot, marmelade, honig, butter,
kase, schinken

petit déj’téte 2 tete a/b/c/d/e pour 2 pers. 68@
croissant, baguette, bauernbrot, marmelade,

honig, butter, kise, schinken, lachs, riihreier mit

speck, bio-joghurt mit saisonalen friichten und cerealien

avec 2 coupes de mimosa 852
champagner mit frisch gepresstem orangensaft

viennoiseries ./ 350400
croissant au beurre, pain au chocolat oder brioche

yaourt bio 2 fruits de saison <t céréales ..~ 112

ceufs brouillés /2 lard v 1200/15%

croissant gourmand /¢ 20%
croissant mit pochiertem ei, spinatblattern, speck
und sauce hollandaise

tartine 2 saumon fumé t2 ’avocat . 21%
bauernbrot mit rauchlachs, avocado und pochiertem ei

quiche 2 [égumes 2 salade /b 21%
quiche mit getrockneten tomaten, zucchini und peperoni

croque-madame 2¢ salade -/¢/e/ 25%
ein klassiker nach jérémys art — rustikales bauernbrot,
schinken, kése und spiegelei

fleisch und eier: schweiz / lachs: schottland

legenden der allergenen stoffe: a/glutenhaltiges getreide, b/eier, c/fische, d/milch (laktose),
e/schalenfriichte (niisse), f/sellerie, g/senf, h/sesam, i/sulfite





